
Restaurant Le Rafiot 
Propositions de Buffets 

Noël 2010 
 
 
 
 

� Salade de pâtes aux olives 
 

� Mesclun et vinaigrette fruitée 
 

� Ciabatta au poulet et poivrons rouges grillés 
 

� Mini-croissants jambon fumé, laitue et fromage 
 

� Plateau de viandes froides, mayonnaise à l’estragon et marinades 
 

� Torpille fromage et fruits 
 

� Bouchées de desserts 
 

� Café, thé ou infusion 
 

 
 
13,75$ par personne + taxes  
 

 
� Salade de pâtes aux olives 

 
� Salade de riz aux pommes et noix 

 
� Mesclun et vinaigrette fruitée 

 
� Ciabatta au poulet et poivrons rouges grillés 

 
� Pain viennois farci à la salade aux œufs 

 
� Mini-croissants jambon fumé, laitue et fromage 

 
� Plateau de viandes froides, mayonnaise à l’estragon et marinades 

 
� Torpille fromage et fruits 

 
� Bouchées de desserts 

 
� Café, thé ou infusion 

 
 

 
15,75$ par personne + taxes  



 

� Salade de pâtes aux olives 
 

� Mesclun et vinaigrette fruitée 
 

� Ciabatta au poulet et poivrons rouges grillés 
 

� Mini-croissants jambon fumé, laitue et fromage 
 

� Poulet aux champignons et sarriette 
 

� Riz aux légumes 
 

� Torpille fromage et fruits 
 

� Bouchées de desserts 
 

� Café, thé ou infusion 
 

 
 
17,25$ par personne + taxes  
 

 
 
� Salade de pâtes aux olives 

 
� Mesclun et vinaigrette fruitée 

 
� Ciabatta au poulet et poivrons rouges grillés 

 
� Mini-croissants jambon fumé, laitue et fromage 

 
� Poulet aux champignons et sarriette 

 
� Crevettes jardinières 

 
� Riz aux légumes 

 
� Torpille fromage et fruits 

 
� Bouchées de desserts 

 
� Café, thé ou infusion 

 
 

 
19,25$ par personne + taxes  
 
 

 



� Crudités  
 

� Salade de pommes de terre miel et Dijon 
 

� Salade de pâtes aux olives 
 

� Mesclun et vinaigrette maison 
 

� Filet de porc du Québec, sauce dijonnaise au cheddar fumé 
 

� Gratin de fruits de mer 
 

� Blanc de volaille aux champignons et sarriette 
 

� Riz aux légumes 
 

� Assiette de viandes froides, mayonnaise à l’estragon et marinades 
 

� Assiette fromage et fruits 
 

� Bouchées de desserts 
 

� Café, thé ou infusion 
 
 
24$ par personne + taxes 
 

 
� Crudités 

 

� Mesclun et vinaigrette 
 

� Salade riz et crevettes 
 

� Salade de pâtes aux olives 
 

� Crevettes jardinières 
 

� Moules à la bière et coriandre 
 

� Blanc de volaille aux champignons et sarriette 
 

� Filet de porc du Québec, sauce dijonnaise au cheddar fumé 
 

� Mini-pâtés à la viande 
 

� Riz aux légumes 
 

� Bouchées de desserts 
 

� Café, thé ou infusion 
 

26$/pers. + taxes  


